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S COSA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

Se noti troppo ghiaccio freezer nei cassetti o sulle pareti, il tuo elettrodomestico sta consumando troppa energia e rischia di
rompersi. Scopri le 4 cause più comuni e come risolvere il problema in autonomia con metodi pratici.

D TABELLA DI PRONTO INTERVENTO GUASTI

Anomalia: Lastra spessa di ghiaccio attorno alla porta o sul bordo frontale
- Causa: Guarnizione magnetica fessurata, usurata o sporca che fa passare aria calda
- Soluzione: Pulisci la gomma con acqua e bicarbonato; riscaldala leggermente con il phon per ripristinarne la forma o sostituiscila se crepata

Anomalia: Ghiaccio concentrato sul fondo sotto l'ultimo cassetto
- Causa: Condotto di scolo dell'acqua di condensa ostruito da briciole o tappi di ghiaccio
- Soluzione: Scongela il vano e inietta acqua tiepida con una siringa nel foro di scarico per liberare il deflusso verso la vaschetta

Anomalia: Brina diffusa a neve compatta su tutti i cassetti e cibi
- Causa: Termostato impostato a temperatura eccessivamente rigida o inserimento di cibi tiepidi
- Soluzione: Regola la temperatura a -18°C e lascia raffreddare completamente ogni pietanza a temperatura ambiente prima di congelarla

T TRUCCHI DEL PRO: IL CONSIGLIO SALVA-TEMPO

Se la guarnizione dello sportello non aderisce bene ma è ancora integra, scaldala per due minuti a distanza di sicurezza con un
asciugacapelli tiepido: la gomma tornerà elastica e riprenderà la sigillatura magnetica perfetta.

E ERRORI COMUNI DA EVITARE

Utilizzare coltelli o punteruoli in metallo per staccare i blocchi di ghiaccio dalle pareti.

Introdurre alimenti cotti ancora fumanti o caldi all'interno del vano congelatore.

Spingere la regolazione del termostato al massimo freddo pensando di conservare meglio i cibi.
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